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Alimentation animale  
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
COMPOSITION  
GATEAU DE FILTRATION BIOLOGIQUE 
 
Matière première issue de la filtration d’huiles bio riche en protéines et en matières grasses.  
 
Le gâteau de filtration bio est le résidu obtenu après la filtration de cette huile, il est issu à 
80% d’huile de sésame bio et à 20% du résidu d’huile de chanvre, colza, lin, noix, cameline. 
 
 

CARACTÉRISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES MOYENNES 
Pâte de couleur marron foncé, assez compacte mais ne collant pas aux doigts ni au plastique 
 

                                                                       Valeurs moyennes 
Humidité       5.2%    NF EN ISO 665 
Matières grasses - Taux en huile (Oil content)  36.1%    NF EN ISO 659 
Protéines       29.2 g/100g 
 
 

UTILISATIONS ET USAGES  
Apport de protéines et de matières grasses pour la nutrition animale. 
 
 

STOCKAGE & CONDITIONNEMENT  
Le gâteau de filtration doit être stocké dans un endroit propre et sec, à l’abri des animaux 
nuisibles et sans condensation. 
Les lieux de stockage doivent être régulièrement nettoyés et désinfectés. 
Le transport doit se faire avec des véhicules propres. 
Le gâteau de filtration est livré en palbox de 450 kg environ. 
La livraison est systématiquement accompagnée d’un bon de livraison et d’un numéro de 
lot.  
Durée de stockage : 2 mois environ. 
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MENTIONS 
Certifié par FR-BIO-01 – produit biologique. 
Le gâteau de filtration bio est enregistré dans le Feed materials register sous le numéro 
009500-EN. 
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